
 

Herbstkarte 

 
 

Vorspyse  
Eierschwümmli Cremesuppe mit Nidle       10.-- 
Kürbis Cremesuppe mit Nidle              10.-- 
Bouillon mit Brotwürfeli und Chrütli       7.-- 
 

Grüner Salat          10.-- 
Gemischter Salat         12.-- 
 

«Herbstsalat» mit Nüssen, Kernen, Croûtons       15.50 
mit Eierschwümmli             + 3.-- 
 

Nüsslersalat mit Ei 13.50 
mit Späck & Croûtons +3.-- 
 

Wild Terrine garniert mit Nüssen, Apfel, Kürbis  18.-- 
& Cumberlandsauce 
 

Steinpilz Raviolos an Salbeibutter     18.-- 
 
 
 



Houptspyse usem Wald 
Wild-Bratwurst mit Cognacrahmsauce, Spätzli 25.-- 
Apfel mit Preiselbeeren 
 

Wildschweinfilets mit Cognacrahmsauce &    43.-- 
Eierschwümmli, Rosenkohl, Kürbis, Rotkraut mit Maroni,  
Spätzli & Früchtegarnitur 
 

Hirschschnitzel mit Pilzrahmsauce       42.-- 
Rosenkohl, Kürbis, Rotkraut mit Maroni,  
Spätzli & Früchtegarnitur 
 

Hirsch Entrecôte mit rosa Pfefferkörnern,  45.-- 
Cognacrahmsauce & Eierschwümmli mit Spätzli 
Apfel mit Preiselbeeren 
 

Rehschnitzel mit Pilzrahmsauce, Rosenkohl, Kürbis 46.-- 
Rotkraut mit Maroni, Spätzli & Früchtegarnitur 
 

Rehrücken ein Jägertraum  
ab 2 Personen 

mit Pilzrahm- & Cognacrahmsauce, 
Rosenkohl, Kürbis, Rotkraut mit Maroni, 
Spätzli und reichhaltiger Früchtegarnitur 

68.-- pro Person 
 



Fisch 
Gebratene Zanderfilets  39.-- 
mit Eierschwümmli & Chrütli, Spätzli 
 

Poulet 
Pouletbrüstli mit Pilzrahmsauce      38.-- 
Rosenkohl, Kürbis, Rotkraut mit Maroni, 
Spätzli & Früchtegarnitur 
 

Söili 
Schweinsfiletmedaillons «Eva»  39.-- 
im Speckmänteli mit Cognacrahmsauce & Eierschwümmli  
Butternüdeli, Pfirsich mit Rahm 
 

Schweins Schnitzel «Hubertus» (Nierstück) mit    35.--
Pilzrahmsauce, Rosenkohl, Kürbis,  
Rotkraut mit Maroni, Spätzli & Früchtegarnitur 
 

Schweins Schnitzelteller paniert (Nierstück)          29.-- 
Gemüsegarnitur & Pommes Frites 

 

Schweinssteak «Förster-Art» mit                          35.--
Pilzrahmsauce & Butternudeln 
 

Bure-Bratwurscht mit Zibelesosse                        21.-- 
& Pommes Frites 



Kalb 
Wienerschnitzel garniert mit Gemüse       43.--  
& Pommes Frites  
 

Chaubsvorässe mit Safransosse,       34.-- 
Mischgmües & Härdöpfustock 

Rind 

Rumpsteak mit Kräuterbutter 180 g                        40.-- 
mit reichhaltiger Gemüsegarnitur & Pommes Frites  

 

Entrecôte 200 g mit Kräuterbutter           48.-- 
mit reichhaltiger Gemüsegarnitur & Pommes Frites 
 

Rindsfilet 220 g mit Kräuterbutter              56.-- 
mit reichhaltige Gemüsegarnitur & Pommes Frites 
 
Viel Gemüse, wenig Fleisch 
Schweinsfiletmedaillon (100 g) an Pilzrahmsauce  38.-- 
mit reichhaltiger Gemüsegarnitur & Pommes Frites 

 

Rindsfiletmedaillon (100 g) mit Kräuterbutter         41.-- 
mit reichhaltiger Gemüsegarnitur & Croquettes 
 

 
 



Ohne Fleisch 
Steinpilz Raviolos an Salbeibutter 31.--  
 

Herbstteller mit Pilzrahmsauce 33.-- 
Rosenkohl, Rotkraut mit Maroni, Kürbis, Pfälzerrüebli, 
Spätzli & Früchten 
 

Reichhaltiger Gemüseteller mit Croquettes 31.-- 
und Pilzrahmsauce 

 

 
 

Suser 
2dl  6.— 
3dl 9.— 
5d  15.— 

 
 
 
 

September1 2026 
Schwein, Kalb/ Poulet = Schweiz  / Rind= Paraguay / Uruguay / Fisch= Zander Kasachstan 
Wild= Deutschland/Österreich. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen 
können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz. 


